
 
 

ENTRÉE - PLAT - DESSERT  /  28€ 

ENTRÉE - PLAT ou PLAT - DESSERT  /  24€ 
 

ENTRÉES 
 

Velouté de potiron et écrasé de châtaignes. 
ou 

St Marcellin chaud et sa charcuterie de Durfort. 
ou 

Millefeuille de truite fumée garni de sa mousse de chèvre 
et ses pousses d’épinards. 

 

PLATS 
 

Souris d’agneau confite au balsamique, miel et thym, 
sa purée maison et ses légumes. 

ou 
Daurade royale entière avec sa touche asiatique 

et son escalivade de légumes. 
ou 

Filet de bovin poélé sauce cèpes foie gras, 
son gratin savoyard et ses légumes (supplément 2€). 

 

DESSERTS 
 

Dessert ou tarte maison du moment. 
ou 

Coupe de glace 2 boules et chantilly. 
ou 

Café ou thé gourmand et ses 5 desserts (supplément 2€). 
 

MENU ENFANT  /  9€ 
 

1 sirop au choix. 
1 steak haché et sa purée ou ses frites 
ou son assiette de tartiflette maison. 

1 boule de glace.

ENTRÉE - PLAT - DESSERT  /  28€

MENU D’AUTOMNE



NOS GRATINÉES 
PLAT UNIQUE ACCOMPAGNÉ DE SA SALADE COMPOSÉE 

 

Gratin de ravioles du Vercors à l’italienne : tomates fraiches 
cuites à l’huile d’olive, mozzarella, parmesan râpé et plus ........................16,50 
 

Tartiflette maison, notre recette ..................................................................16,50 
 

NOS SPÉCIALITÉS MONTAGNARDES 
TOUTES ACCOMPAGNÉES DE SALADES COMPOSÉES 

 

LA BERTHOUD 
Délice de tomme d’abondance fermière gratinée au four (200 gr)  
et ses aromates, salade composée, pommes de terre et  
charcuterie de Durfort ..................................................................................21,00 
 

LA RACLETTE AU LAIT CRU (SUR RÉSERVATION / 2 PERSONNES MINIMUM) 
Fromage à volonté servi sur son appareil traditionnel  
accompagné de pommes de terre, salade composée et  
charcuterie de Durfort (voir avec nous s’il y a des enfants) .....26,00 / personne 
 

LA REBLOCHONNADE 
Demi reblochon chaud fondu dans son poêlon, accompagné de  
pommes de terre, salade composée et charcuterie de Durfort..................21,00 
 

ET POUR LE PLAISIR 
 

NOTRE POTENCE POUR 2 (SUR RÉSERVATION / UNIQUEMENT LE SOIR) 
Une trilogie de viandes sélectionnées (magret de canard, bœuf, veau)  
piquée sur sa potence, le tout flambé au whisky devant vous !!!! 
Savourez ce petit kg de plaisir à deux, accompagné de son  
gratin savoyard, sa salade composée et ses deux sauces maison...............39,00




